Lundi 29 juin - vendredi 3 juiIIet Déjeuner, Golter Créche grand

Mais vinaigrette- Dés de
tomates
A 9 14
gy e |

Paupiette de veau - Sauce au
poivre

5 6 10

Quenelle - Sauce au poivre

Py 5 6 10 Y

Poélée de brocolis

Yaourt Vanille

P o

Fruit de saison

Brioche
Lait

Fruit de saison

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Concombre vinaigrette

Al
-/

Filet de saumon / Sauce
Napolitaine

£ @

Coquillettes
4 5
Pont I'évéque
6

Nectarine

Pain / Beurre / Fromage

Compote aux fruits

Déjeuner
Taboulé
VA G
T

Aiguillette de poulet / Sauce
champignons

5 6 10

Colin sauce champignon
5 6 10 1" Y

Haricots verts

A
-

Petit suisse fruité
6

Fruit de saison

Godter
Madeleine
5 6 10

Yaourt nature
6

Banane

Tomate vinaigrette
9 14

Salade aux ceufs fagon
Piémontaise

10 14

Emmental
6

Creme dessert chocolat
6

Biscuit
5 6 10

Yaourt aromatisé
6

Compote aux fruits

CARRIERES

SOUS-POISSY

Carottes rapées

PA |
-

Meuniéere de poisson
5 6 10 1

Potatoes

Gouda
m;; 6

Cake aux pépites de chocolat
5 6 10 14

Pain / Beurre / Confiture

Yaourt nature
6

Fruit de saison



