LUNDI MARDI
Pamplemousse Chau blanc sauce échalotes
~/
Epgincé de volaille au potiron Sauté boeuf aux olives
o o
Riz Petits pois
Mimolette Yaourt vanille

Fruit de saison

>

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration

Crépe moelleuse et confiture
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Semaine du 14 au 18 Octobre 2024

FOYER MUNICIPAL

MERCREDI

Salade de pommes de terre

R6ti de veau au jus

Gratin de courgettes

Gouda

Poires

JEUDI
Jambon de pays
Tarte au Butternut et Comté
Salade verte
Yaourt fermier
Q
Bio

Compote de pommes Bio
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Lappétit du mieux

Cake aux marrons
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