LUNDI MARDI
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Carottes rapées Concombre Vinaigrette

'2

Blo

Steak Haché Bio Médaillon de Merlu

Bio

Brocolis Riz au Curry
Blo

St Nectaire Camembert
e Blo

Créme dessert au chocolat

Peche Jaune
et gateaux

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration
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I\/IAIRIE DE CARRIERES-SOUS-POISSY

Semaine du 15 au 21 Juillet 2024

FOYER MUNICIPAL

MERCREDI

w

Emincé de Tomates

Filet de poulet Tandoori

Pommes Rissolées

Emmental

Creme Aux CEufs

JEUDI

Melon

ROt de Veau

Haricots verts

Roquefort -
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Gateau au Yaourt

VENDREDI

Paté Forestier

Pavé de Saumon

@
Poélée de Courgettes
Poivrons
Fromage

Fruit de saison
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Lappétit du mieux





