
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de tomates
Poireaux vinaigrette du 

Terroir

Chou rouge aux pommes 

locales

Saucisson à l'ail et 

cornichons

Carottes râpée et emmental 

Vinaigrette au miel 

Pavé de saumon sauce 

aneth

Côte de veau sauce 

moutarde
Sauté de bœuf Sauté de poulet au jus Œufs durs à la florentine 

Pennes et gruyère Poêlée de légumes Haricots vert Pommes campagnardes Riz

Camembert Comté Fourme d'Ambert Mimolette Tomme noire

Liégeois au chocolat Fruit de saison BIO Crème aux œufs à la vanille Moelleux au chocolat Fruit de saison

MAIRIE DE CARRIERES-SOUS-POISSY
Semaine du 02 au 06 Septembre 2024

FOYER MUNICIPAL

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration

Légende des menus :

Agriculture biologique

Issus de filières 

éco-responsables

Viande bovine 

Spécialité du chef

Provenance locale

AOC (Appellation

d'origine contrôlée)

Issu de la pêche 

durable

Label rouge

Race à viande

AOP (Appellation

d'origine  protégée




