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é, Salade de tomates

Pavé de saumon sauce
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Pennes et gruyére

Camembert

Liégeois au chocolat

MARDI

Poireaux vinaigrette du

~=7 Terroir

Cote de veau sauce
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Poélée de légumes

Fruit de saison BIO

Elo

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration
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MERCREDI

Chou rouge aux pommes
~r locales

Sauté de beeuf

o
Viande

Haricots vert

Fourme d'Ambert

Créme aux ceufs a la vanille
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Semaine du 02 au 06 Septembre 2024
FOYER MUNICIPAL

JEUDI

Saucisson a l'ail et
cornichons

Sauté de poulet au jus

Pommes campagnardes

Mimolette

Moelleux au chocolat
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ttes rapée et emmental |
Vinaigrette au miel

CEufs durs a la florentine
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Issu de la pache

Tomme noire
durable

Race  viande
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d'origine protégée
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