LUNDI

Carottes rapées vinaigrette

Terroir
o

Steak haché grillé et
sélection de condiments

Purée de pommes de terre

Saint-Nectaire AOC
®

Compote de pommes

MARDI

Melon jaune

Cassoulet des Terroirs
(echine de porc, saucisse
aux herbes et saucisson a

I'ail)

Yaourt fermier

Q

Fruit de saison LOCAL

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration

CARRIERES
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FOYER MUNICIPAL

MERCREDI

Tomates
o
~7

R6ti de veau aux olives

Riz

Reblochon

Raisins
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MAIRIE DE CARRIERES-SOUS-POISSY
Semaine du 23 au 27 Septembre 2024

JEUDI

Paté en croute

Lasagne chévre épinards

Salade verte

Fromage Blanc

Duo d'agrumes (mandarines

et pamplemousse)

VENDREDI

é et mais

Supréme de hoki sauce
créme citron

Chou-fleur en gratin
Tomme blanche

Tarte aux pommes

Salade verte radis emmental |
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Lappétit du mieux





