SEMAINE Du 13 au 17 Octobre 2025
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Légende des menus :

& Repas végétarien

Salade de méache aux Céleri Rémoulade Bio Agriculture biologique
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Fourrandise Chocolat, P'tit Louis, Fourrandise citron, Yaourt Nature sucré, Marbré, . L Fron_1age B S, [P E: R —— :

. . Frosties, Kiwi, Lait Mie et Chocolat, Compote
Pommes, Lait Compote de Pommes Banane Bio

pommes-fraises

* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait frangais. Nos compotes sont 100% frangaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables.

Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM. l I I_ (ﬁ

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration
Lappétit du mieux



