Semaine du 20 au 24 Janvier 2025 '

Légende des menus:

#f Repas végétarien

BTO Agriculture biologique

Q Issus de filizres
co-responsables

o Provenance locale

Betteraves a I'échalote

Q

Stick de Mozzarella Filet de merlu %P Spécialite du chef
f’%‘“ Viande bovine
‘~ d'origine frangaise
Haricots beurre Petits Pois Carottes 4_@%;_; ADC (Appellation

d'origine contrélée)

@ Issu de a péche durable

Yaourt aromatisé (jm Race a viande

alavanille gjo

Plan alimentaire :

> Fruits et legumes

Fruits de saison s Clémentines > Plat protidique
[ —4
> Feculents
> Patisserie
GOUTERS
Fourrandise Chocolat, P'tit Louis, Fourrandise citron, Yaourt Nature sucré, Marbré, . L Fromage Blanc, Madeleine,
. . Frosties, Kiwi, Lait .
Pommes, Lait Compote de Pommes Banane Bio Compote pommes-fraises
* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% frangaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables. j
Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM. e l lo r ((

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration L'appétit du mieux



