Semaine du 03 au 07 Février 2025 '

Légende des menus:

& Repas végétarien

BTO Agriculture biologique

Q Issus de filizres
co-responsables

o Provenance locale
%P Spécialité du chef

f"'}t“‘ Viande bovine

‘~ d'origine frangaise

Salade verte Bio

Omelette s7 Nuggets de Blé &

Gratin de pommes o
4 =§f ADC (Appellation

Rizaucurry de terre i
Blo a la raclette origine controlee
@ Issu de la pache durable
Cantal L (jwm Race & viande
@

Plan alimentaire :

> Fruits et legumes
Fromage blanc

Fruits de saison N . g
- ala myrtilles > Plat protidique
> Féculents
> Patisserie
GOUTERS
VL Naturg, COmipris B Petit Louis, Fourandise Fraise, REIT B 40T .et Chocolgt, . Gaufre, Fromages frais Nature,
Pommes-Abricots, Moelleux . Fromage Frais aux Fruits, Coco Pops, Lait, Pommes .
: Compote de Pomme Bio . . Compote Pommes Cassis
au Citron Compote Pommes-Fraise Bio
* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% frangaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables. j
Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM. e l lo r ((

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration L'appétit du mieux



