Semaine du 06 au 10 Janvier 2025
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MARDI
Salade de méche et A
- Carottes rapées,
crodtons Bi
Blé a I'Andalouse Sauté de bceuf marengo Poulet basquaise Pané de blé :F
Petits pois au jus Choux fleurs persillés Purée de patate douce
Brie Yaourt nature
-, . . . I al
Liégeois au chocolat Fruits de saison Ananas ex etleala
frangipane
GOUTERS
Orange, Yaourt aromatisé, Compote Pomme-banane, Fromage Blanc et Sucre, Lait au Chocolat, Madeleine,
Fourandise Chocolat Roulé Chocolat, Pommes Gaufre, Compote de Pommes Bananes Bio

* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% frangaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables.
Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM.

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration

VENDREDI

Potage de Légumes

Pavé de merlu a la creme

@

Semoule aux épices

v

@

Yaourt vanille
Blo

Mini Roulé Fraise, Compote
pomme abricot, Yaourt Nature

Légende des menus:

& Repas végétarien

BTO Agriculture biologique

& |ssus de filieres
co-responsables

Provenance locale

%P Specialité du chef

4,’_:%‘ Viande bovine

T d'origine frangaise

\Eej;[ AOC (Appellation

d'origine contrélée)

@ Issu de la pache durable
Race a viande

Plan alimentaire :

> Fruits et legumes
> Plat protidique
> Feculents

> Patisserie

elior @

Lappétit du mieux



