SEMATINE Du 11 au 15 Novembre 2024

Tomates
Quenelles de brochet Brandade de Poisson
Penne Salade verte
.
Cantal
Beignet au chocolat Fruits de saison

GOUTERS

Fromage frais nature, Brioche a . Yaourt nature, Crosatine
4 - Barre Bretonne, Orange, Lait au .

la confiture de fraise, Compote chocolat abricot, Compote de pomme
pomme-ananas bio

Fromage Blanc, Madeleine,
Banane Bio

* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% frangaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables.
Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM.

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration

I

Légende des menus :

:F Repas végétarien

Bio Agriculture biologique
&  lssus de filigres

L —4
o Provenance locale

ﬁ Spécialité du chef

’ﬁgi}/ Viande bovine

== dorigine frangaise

i%, ADC (Appellation

=" d'origine contralée)

@ Issu de la peche durable
Race a viande

Plan alimentaire :

> Fruits et legumes
> Plat protidique
> Feculents

> Patisserie

elior @

Lappétit du mieux






