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Semaine du 12 au 16 aout 2024

r

Légende des menus:
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Carottes rapées Melon i [Blo Agriculture biologique i
| Q ssus de filizres i
1
| |
| o Provenance locale |
CEufs brouillés ala ! :
Pizza aux Fromages Médaillon de merlu & la créme Poulet Roti : | Cl;‘? Spécialité du chef l
& @ basquaise p :
i q”}/ Viande bovine i
! == dorigine frangaise !
. : . Poélée de poivrons, ! !
Salade verte bio Riz au Curry Haricots verts P (= , |
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Saint Nectaire Fraidou : Race 3 viande :
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i Plan alimentaire : !
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_ _ . i _ C[,:“B _ i > Fruits et legumes |
Glace vanille-fraise Péche Jaune Py Gateau Maison Compote Pomme-fraise |
= | o |
i > Plat protidique |
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v > Feculents !
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GOUTERS i > Patisserie i
1 1
Orange, Yaourt aromatisé, Compote Pomme-banane, Fromage Blanc Sucré, Gaufre, Mini Roulé Fraise, Compote bommmmm e :
Fourandise Chocolat Roulé Chocolat, Pommes Compote de Pommes pomme abricot, Yaourt Nature

* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% francgaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables.

Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM. l I r (ﬁ

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration
L'appétit du mieux





