Semaine du 18 au 22 Mars 2024

MARDI

Céleri remoulade
Blo

Emincé de Beeuf a la
bourguignonne-
T

Vinfae

Omelette bio ..
Blo

Pommes rissolées Riz a la tomate

Yaourt aux Fruits

Fruits de saisono Flan nappé caramel

P'tit Louis, Fourandise citron,

Barre Céréales, Pomme, Lait
Compote de pomme

MERCREDI

S

Concombre alpin

Pané de blé fromage et
épinards

Haricots Verts

Fromage frais aux fruits

GOUTERS

Yaourt nature + sucre, Marbré,

Banane Bio

JEUDI

Lasagnes
=

Pont I'évéque ...
-

b

Gateau de Savoie

wr

Frosties, Kiwi, Lait

* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% francgaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables.

Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM.

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration

VENDREDI

Pavé de merlu

sauce citron @

Carottes Vichy
et Semoule

Fromage frais nature et
sucre

Fruits de saison bio _
Blo

Fromage Blanc + Sucre,
Gateau au citron, Compote
pommes fraises

Légende des menus :

:& Repas vegétarien

Bio Agriculture biologique

& lssus de filizres

L4
o Provenance locale

CE-E Spécialité du chef

4:__}/ Viande bovine

JC d'origine frangaise

f%‘ ADC (Appellation
d'origine contralée)

@ Issu de |a peche durable
Race a viande

Plan alimentaire :

> Fruits et legumes
> Plat protidique
> Féculents

> Patisserie

elior @

Lappétit du mieux





