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SEMAINE DU 21 au 25 Octobre 2023

MARDI JEUDI VENDREDI

Légende des menus:

:P Repas végétarien

a2

Blo Agriculture biologique

’, Issus de filieres

Provenance locale

ﬁ Specialité du chef

f%‘ Viande bovine

S durlglne frangaise

Stick de Mozzarelle pané Steak de colin basquaise
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Pommes Campagnardes !
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@ ssu de la pache durable
Race  viande

Plan alimentaire :

Yaourt nature et sucre Emmental

> Fruits et legumes

Beignet aux pommes
9 P > Plat protidique

> Feculents

GOUTERS > Patisserie
Compote Fruit Compote Compote

Yaourt nature Fromage frais Lait Yaourt nature

Fourandise chocolat Pain au lait Céréales Barre bretonne

* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% frangaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables. e l lo I— (h

Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM.
L'appétit du mieux

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration
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