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Semaine du 23 au 27 Décembre 2024

Légende des menus :

% Repas végétarien

Elo Agriculture biologique
Q Issus de filizres

° Pravenance locale

Carottes Rapées Bio Potage aux l[égumes Salade Mais et Poivrons

Bio

Boulettes de Soja a la
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1 1
1 1
1 1
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1 1
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. 7 z ! !
o Pizza aux Fromages Pavé de Merlu Steak Haché | - !
Napolitaine ! Spécialité du chef !
1
1 1
! vf’?“/ Viande bovine !
| |
. . o . ! !
Macaroni Salade verte Riz et Epinards __ Pommes smiles ! (@5 AOC (Appelation !
Bio ! - d'origine contrdlée) !
i @ Issu de la peche durable
1
1 1
1 1
1 B . - I
Yaourt nature et sucre Cantal ! Race  viande !
| |
1 . . 1
' Plan alimentaire : !
i - :
v > Fruits et legumes !
1 1
Brownies Fruit Dessert lacté vanille | . |
+ > Plat protidique |
1
| |
i > Feculents !
| |
L > Patisser :
> Fatisserie
GOUTERS : |
L 1
Compote de pommes Pomme Compote Pommes Cassis Orange
Fromage frais Yaourt nature Lait Yaourt Nature
Fourrandise a la fraise Gaufre Fantasia Céréales Palmiers
* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% francgaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables. e l |0 r (ﬁ
Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM.

L'appétit du mieux
*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration
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