SEMAINE Du 23 au 27 Septembre 2024
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Salade iceberg, radis et & Repas végétarien
mais o
et emmental cubes Bl Agriculture biologique
Vinaigrette échalote A Issus de filizres
o Provenance locale
Steak de colin sauce curry Colin pané CEiJ Spécialité du chef
@ r’?* Viande bovine
@ —— d'origine frangaise
Carottes ciboulette Chou fleur gratiné C% ADC (Appellation

d'origine contrélée)
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Yaourt brassé a la banane Race & viande
. bio
Blo . .
Plan alimentaire :
> Fruits et legumes
. . Tar X pomm o
:run de saison local arte aux po es > Plat pratidique
L )
> Féculents
> Patisserie
GOUTERS
. . . Yaourt nautre sucré, Fourandise Petits suisse aux fruits, Banane
Fromage frais aux fruits, Roulé Corns Flakes, Compote de . - P
- Chocolat, Compote pomme Fromage blanc, pomme, Gaufre h Bio, Brioche au pépites de
framboise, Orange pommes, Lait
banane chocolat
* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% frangaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables. w
Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM. e l Io r ((

*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration Lappétit du mieux



