SEMAINE Du 25 au 29 Novembre 2024

Légende des menus:

= e S P |
1 1
:F & i :]’f Repas vegétarien i
1
A 1 2 X X . 1
Céleri Rémoulade Betteraves vinaigrette UG ER LEmES Salade Vinaigrette Antilles | Blo  Agriculture biologique |
o o Maison g : |
~’ =y %P "=’ : & Issus de filizres !
| |
1
i o Provenance locale i
Filet de colin a la Boulettes de Beeuf a la N . Gratin de Pommes de ! !
o L ne Chévre Epinar . N lom Poul | |
@ Napolitaine tomates S e TS terres a la créme Clenilo @ [FEriE! i Cl;‘? Specalite du chef i
ﬁi—? | /f_j? Viande bovine |
voyEER, . l
poe d'origine frangaise !
1 1
. 7 H z 1 1 = !
Semoule aux petits [égumes Pommes Rissolées Riz aux Haricots Rouges i @} ADE (Appelation :
[ s 1
| d'origine contralée) :
1
' Issu de la peche durable |
: @ ssu de la péche durable i
1
1 i | |
Yaourt framboise Bio Edam : Race 3 viande :
1 1
= e
innahmenEWe:
1 1
1 . , 1
: : A Fromage Blanc ala | > fruitsetlegumes '
Fruit de saison local Tarte au chocolat Clémentine I\%angue | i
1
° i > Plat protidique |
= e
1
v > Feculents !
1 1
1 1
GOUTERS i > Patisserie i
z . 1 1
Fromage frais aux fruits, Roulé Yaourt nature sucré, Fourandise Corns Flakes, Compote de Petits suisse aux fruits, Banane ----------------------- :
- Chocolat, Compote pomme Fromage blanc, pomme, Gaufre h . .
framboise, Orange pommes, Lait Bio, Madeleine

banane

* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% francgaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables.
Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM.
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*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration —

L'appétit du mieux





