SEMAINE DU 29 juillet au 02 aout 2024
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Boulette de soja tomate ] . . . ! !
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Petit moulé ail et fines [ [
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Liégeois au chocolat Péche Jaune Glace Vanille Melon . | i
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GOUTERS i > Patisserie :
Fromage Blanc Sucré, Pain de ! !
Fourrandise Chocolat, P'tit Louis, Fourrandise citron, Yaourt Nature sucré, Marbré, . L . . 9 ’ bommmmm e :
. . Frosties, Kiwi, Lait Mie et Chocolat, Compote
Pommes, Lait Compote de Pommes Banane Bio

pommes-fraises

* Tous nos laitages sont fabriqués a base de lait francais. Nos compotes sont 100% francgaises. Nos fruits sont issus de filieres écoresponsables.
Tous nos gateaux individuels sont garantis sans huile de palme et sans OGM.
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*Sous réserve de modification selon les aléas de la restauration —

L'appétit du mieux





